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M E R E  L  T    M A A L E

1 8 9 9 .  A A S T A L  S E I L A S  J A A P A N I S T  P E R U U S S E  A U R I K  S A K U R A  M A R U ,  

M I L L E  P A R D A L  O L I  P E A L E  I N I M E S T E  N I I  M Õ N D A G I  V Ä Ä R T U S L I K K U .  

N I M E LT  O L I  I G A L  R E I S I J A L  K A A S A S  R E T S E P T  O M A  K O D U K A N D I S T ,  

M I D A  P Ä R A S T  S U H K R U I S T A N D U S T E S  TÖ Ö T A M I S T  K O D U K O H A  

M E E N U T A M I S E K S  S Ö Ö G I V A L M I S T A M I S E L  K A S U T A D A .

K U N A  K O H A L I K U D  TO O R A I N E D  O L I D  E R I N E V A D  N E I S T ,  M I D A  J A A P A N I S  

P A K K U D A  O L I ,  S A I D  T R A D I T S I O O N I L I S E D  R O A D  P Õ N E V A  U U E  

H I N G A M I S E .  J A A P A N L A S E D  J A  P E R U U L A S E D  H I N D A S I D  M Õ L E M A D  

V Ä R S K E T  K A L A ,  M I L L E S T  S A I G I  U U E  K Ö Ö G I  –  N I K K E I  –  A L U S T A L A .  

J A A P A N L A S T E  K Ö Ö K  A M M U T A B  I N S P I R A T S I O O N I  M E R E S T  J A  N Ü Ü D  

L E I D I S  S E E  M A I S E  S Ü M B I O O S I  P E R U U   V I L J A K A S T  M U L L A S T  P Ä R I T  

K O O S T I S O S A D E G A .  M A I S ,  K A R T U L I D ,  L A I M  J A  T Š I L L I  A N D S I D  

K A L A L E  J A  R I I S I L E  J U S T  S E L L E  Õ I G E  M E K I .

R E S TO R A N I  S I S E K U J U N D U S  N I N G  R O A V A L I K  O N  I N S P I R E E R I T U D  M A A  

J A  M E R E  K O O S K Õ L A S T .  K U T S U M E  O M A  K Ü L A L I S I  S A K U R A  M A R U  P A R D A L E ,  

E T  K A  T E I E  S A A K S I T E  O S A  S E L L E S T  P Õ N E V A S T  M A I T S E R Ä N N A K U S T !



N O R I - T A K O D  J A  N I G I R I D

Tuunikalaga takod G                            18
Aji verde / Seesami majonees / 
Krõbe tempura

Lõhega takod G                           16
Kizami wasabi / Guacamole / Forellimari

Krõbekanaga takod G                18
Teriyaki / Marineeritud ingver 

Vähisabaga takod G                             18
Amarillo majonees / Kurk / Lendkalamari

Krõbedate enoki                              16
seentega takod G    
Marineeritud ingver / Yuzu trühvel

Lõhe nigiri G                                     14
Kizami wasabi / Soja

Tuunikala nigiri G                                    16
Kizami wasabi / Soja

O M A K A S E

Kulinaarne rännak läbi meie 
parimate roogade, mis on loodud 
ISSEI restorani ja baari peakoka 
poolt. 
OMAKASE menüü tutvustab 
Nikkei köögi parimaid maitseid 
nii merest kui ka maismaalt.

OMAKASE jagamismenüü           95
/6 rooga/

OMAKASE  jagamismenüü         115
/9 rooga/

Jagamismenüü hind on ühele külalisele, 
menüü on saadaval tellimiseks kahe või 
enama külalise jaoks.

S U U P I S T E D

Krõbe chulpe-mais                           9
chifles’dega V              
Guaqamole / Bataadi krõpsud

Frititud maniokijuur                              12
Shichimi togarashi / Wasabi-laimi majonees

Edamame V                                     9
Yuzu kosho / Suitsune maldon

Patacones                          9
Amarillo majonees

Grillitud mais V                            9
Togarashi / Küüslauk / Tšilli

Grillitud Padroni piprad V              12
Yuzu-smoked maldon

V Ä I K S E D  R O A D

Kinoa kroketid G                        18
Trühvli teriyaki / Salsa verde

Sealiha tonkatsu G                              18
Macha salsa / Daikon / Maapähkel

Kinoasalat G                              16
Mango / Avokaado / Ponzu kaste

Punase kreveti tempura G             24
Shiso salsa

T O O R E S

Lõhe-tataki                                          16
Jalapeno / Papaia 

Tuunikala-tataki                              18
Hijiki / Jalapeno / Shimeji seened / Tosazu

Wagyu veise-tataki                            36
Daikon / Seesami-trühvlikaste / 
Kizami wasabi / Krõbe sibul

Huntahvena ceviche                  19
Punane tšilli / Koriander / Chulpe mais / 
Bataat / Tiigripiim

I S S E I  R O A D

Praetud veiseliha Nikkei G            26
Veise sisefilee / Brokoliinid /Shimesji /
Laim / Mais / Tahmane baklažaan

Hispi kapsas põletatud           24
baklažaanikreemiga L                            
Pruunistatud või vinegrett / Mandlid

Kaheksajalg L                                            28
Rocoto-tšillikaste / Aji verde /
Bataadipüree

Baklažaan misoga G, V                        24
Seesam / Ponzu / Hijiki 



G - sisaldab gluteeni; L - sisaldab laktoosi;
V - vegan

Kõik hinnad on eurodes ja sisaldavad 
käibemaksu. 
Menüüs olevate roogade toorainete kohta 
saate rohkem informatsiooni meie teeninda-
jalt. Palun informeerige meid, kui teil on 
toidu suhtes erisoove või allergiaid.

J A G A M I S E K S

Peruu taimne omakase                42
Grillitud padroni piprad / Grillitud mais / 
Patacones / Kinoa kroketid / 
Trühvli teriyaki / Salsa verde

ISSEI mixtura                            72
Peakoka valik mereande

Mixtura yakitori grillilt                    82
Veise sisefilee / Lambatalle karree / 
Iberico / Chimichurri / Aji verde / 
Aji amarillo / Anticuchera / Trühvli aioli

D E S S E R D I D

Suspiro de Limeña G, L                       14
Krõbe valge šokolaad / 
Mango-granadilli sorbett

Kõrbe Arroz Con Leche L          14
Yuzu kreem / Maisijäätis

Õunasorbett kookosega V          12
Laim / Tapiokk

Tumeda šokolaadi                          14
ganache G, L 
Seesamipralinee / Granadill / Toffee

N I K K E I   G R I L L

Kana a la brasa                                   28
Amarillo majonees / Aji verde/ 
Padroni piprad

Krõbe huntahven G                               28
Padroni piprad / Shiso vinegrett

Iberico pluma G                                      32
Chimichurri / Krõbe nori / Kapsasalat / 
Seesam / Kõrned

Veise sisefilee                          36
Seesami-trühvlikaste / Anticuchera

Lambakarree G                                          32
Aji verde kaste / Teriyaki / Salsa criolla

Wagyu välisfilee G                                 85
Chimichurri / Edamame / Kizami wasabi


