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S U U P I S T E D

Krõbedad gyoza-krõpsud G,V             9
Guacamole / Shichimi togarashi

Edamame V                                                              9
Soja / Ingver / Küüslauk

Frititud maniokijuur L                                 12
Shichimi togarashi / Wasabi-jogurt

Hamachi Tartare Nikkei                          14
Krõbe riis / Goma

Grillitud Padroni piprad V                     12
Sidrunisool

Patacones                                                               9
Amarillo tšilli majonees

Kinoasalat                                                           14
Mango / Avokaado / Ponzu

Nobashi Kataifi krevetid G                     18
Rocoto majonees

Baklažaan misoga V                                     18
Ponzu / Miso

T O O R E S

Lõhe-tataki                           16
Jalapeno / Papaia / Yuzu / Ponzu

Veise-tataki       19
Rocoto / Ponzu / Kinoa / Krõbe sibul

Tuunikala-tiradito                               18
Tosazu / Vetikad

Hamachi Sashimi                             19
Kuldsaba-seriool / Yuzu-kaste / Valge redis

Huntahvena-ceviche                18
Punane tšilli / Laim / Koriander /
Chulpe-mais / Bataat

ISSEI Mixtura                                                   65
Peakoka valik merelt

N O R I T A K O D  ( 2  T K )

Tuunikala G                                                           18
Aji verde kaste / Goma / Tempurakrõpsud

Lõhe                                                                          16
Kizami wasabi / Avokaado / Mägihõrnamari

Krõbe kana G                                                       16
Teriyaki / Marineeritud ingver

Kõik hinnad on eurodes ja sisaldavad käibemaksu.
Menüüs olevate roogade toorainete kohta saate rohkem 
informatsiooni meie teenindajalt. Palun informeerige meid, 
kui teil on toidu suhtes erisoove või allergiaid.

N I K K E I  G R I L L

Anticuchos de Pollo               18
Rocoto majonees / Maniokk / Salsa criolla

Kaheksajalg 26
Rocoto-tšilli kaste / Aji verde kaste

Lambatalle karree                                       26
Aji verde kaste / Teriyaki

Veise välisfilee                             28
Anticuchera-kaste

Jaapani veis wagyu                         72
Chimichurri-kaste / Edamame

M A G U S T O I D U D

Kiivisorbett kookosega V                         12
Laim / Tapiokk

Banaani-yuzu-jäätis G,L                            12
Yuzu-besee / Kookosemüsli

Tumeda šokolaadi ganache G,L        14
Seesamipralinee / Granadill / Toffee

ISSEI magusa valik G,L                                 16
Nikka kohvi-viskipralinee / 
Sake-yuzu-pralinee / Magus misovanill

O M A K A S E

Kulinaarne rännak läbi meie parimate 
roogade, mis on loodud ISSEI restorani 
ja baari peakoka poolt. OMAKASE 
menüü tutvustab Nikkei köögi parimaid 
maitseid merest maale.

OMAKASE jagamismenüü              75
/5 rooga/                     

OMAKASE jagamismenüü                95
/8 rooga/                     

Jagamismenüü hind on ühele külalisele, menüü on 
saadaval tellimiseks kahe või enama külalise jaoks.

I S S E I  R O A D

Mooritud veisepõsed                                22
Röstitud bataat / Mote-mais

Grillitud kapsas                                              18
Söestatud baklažaan / Pruuni või vinegrett /
Mandlid

Must tursk misoga L                                      28
Hijiki-vetikad / Homaarivaht

L - sisaldab laktoosi; G - sisaldab gluteeni; V - vegan



S Õ N A D E  S E L E T U S

Aji verde 
Peruu roheline kaste

Antichucera 
Panca tšilli ja äädika marinaad

Anticuchos de Pollo
Väiksed marineeritud kanatükid, mis valmivad meie 
traditsioonilisel Jaapani söegrillil

Ceviche 
Marineeritud värske kala

Chimichurri 
Oliiviõli, küüslaugu, peterselli ja koriandri 
baasil kaste

Chulpe
Lõuna-Ameerikast Peruust pärit mais

Edamame 
Sojaoad

Goma
Kaste röstitud seesamiseemnetest 

Guacamole
Avokaadopõhine kaste

Hamachi 
Vaiksest ookeanist pärit kalaliik

Kizami wasabi
Valmistatud ehtsast Jaapani hon wasabi’st, mis on 
hakitud ja marineeritud sojakastmes

Maniokk
Lõuna-Ameerika juurvili, teise nimega kassaava

Miso 
Jaapani fermenteeritud sojaoad, suppide ja 
marinaadide põhi

Must tursk
Mustaks tursaks kutsutakse mitut raiuimelist kala 
(Gadiformes, perekond Gadidae)

Nobashi kataifi 
Taignasse mähitud frititud krevetid

Patacones
Frititud jahubanaani krõpsud

Ponzu 
Sojapõhine kaste äädika ja sidrunimahlaga

Rocoto 
Peruu tšilli

Salsa criolla
Lõuna-Ameerika salsa, mis sisaldab hakitud 
paprikat, sibulat, tomatit ja küüslauku, mis on 
segatud punase veini äädika ja oliiviõliga

Shichimi togarashi 
Jaapani viie vürtsi segu, mis sisaldab merevetikaid 
ja musti seesamiseemneid

Tataki 
Jaapani toiduvalmistamisviis, leegil küpsetamine

Teriyaki
Tüüpiline Jaapani aluskaste, mis on valmistatud 
mirinist, sakest, sojast ja suhkrust

Tiradito 
Sashimi-laadsed kalalõigud Peruus 

Tosazu
Jaapani kaste

Yuzu
Jaapani tsitrusvili


